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SALTO DI CONSAPEVOLEZZA VERSO L'INTELLIGENZA NUTRIZIONALE

-1 miliardo ogni anno sono il numero di Pasti Serviti in mensa in Italia ...
- 6,5 miliardi di euro di fatturato
- 1.000 aziende di Catering:
- 95 mila Addetti
di cui circa ...
(nel mondo siamo quasi 8 miliardi di Persone

e nel 2022 non e concepibile un sistema che spreca cibo o ignora una Nutrizione Consapevole) ...

(dati forniti da Oricon Osservatorio Ristorazione Collettiva e Nutrizione)
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Ispirare i Bisogni, creando una nuova esperienza Utente di
smart-Cibo collegata direttamente con le preferenze e
necessita nutrizionali individuali, impattando sulle
Performance Cognitive e di Attenzione delle Persone

FVM Srl, siamo un team sviluppatori specializzati nel food, siamo curiosi, ci piace la
tecnologia e amiamo il nostro lavoro, sviluppiamo Applicazioni Web, Mobile ed ibride. Questa
applicazione € un' importante strumento che permette di andare olire ai "Menu e Cibi
standard” ma apre all'Utente la possibilita di accedere a Menu, Piatti e Cibi "TECNICI" nel
senso di consentire di assumere un fabbisogno modulato su base Culturale, Ingredienti,
Allergeni, Intolleranze e apporto Calorico ... (praticamente il Menu tradizionale si completa
con tutte le necessarie Informazioni per consentire all'Utente che lo desidera di effettuare
una scelta Consapevole). Questo porta ad una sostanziale riduzione di sprechi alimentari
(forte riduzione di cibo lasciato nei piatti).
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NUTRIZIONE E INFORMAZIONI ALLE
PERSONE (STUDENTI, LAVORATORI...)

1. Informazioni per migliorare la nutrizione e capacita cognitive

e di attenzione delle Persone. ?
2. Riduzione dello Spreco Alimentare come indicato nelle = JYLAUINGU
linee guida dal Ministero della Salute rivolte agli enti gestoridi « ,Y,) mba
mense al fine di prevenire e ridurre lo spreco connesso alla
somministrazione degli alimenti: Adofttare un sistema di
supporto decisionale (software o app) per programmare in ,
modo corretto gli acquisti delle materie prime che tenga conto -
non solo della statistica dei dati di consumo e delle preferenze =i
dell’utente finale ma anche e sopratutto della gestione

PRESENZE degli utenti ) (...
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MENT

01 Proteine

.02 Carboidrati

SODDISFAF
| BISOGN|

.03 Zuccheri

.04 Grassi

NUTRIZION

.05 | Acidi grassi saturi

yZione .06 ‘ Sodio

atto gli
o .07 ‘ Valore Energetico

soriale

Informazioni in etichetta secondo il Reg. UE n. 1169/2011




CONNESSIONE AL MENU

Con QRcode ci si connette al Menu (completo di
informazioni) nell'area del proprio account ogni Utente
fruisce di un diario alimentare, dove puo impostare le
proprie preferenze che agiscono nel Menu, consultare
le prenotazioni, il saldo pasti e\o pagamenti ... 0
semplicemente costruirsi la propria giornata
alimentare... Tutto in linea con GDPR.

APP - UTENTE
FVM SRL VALUE MANAGEMENT

L20Z NVIHO14d ONVITNIO



GRADIMENTO.

LUTENTE HA FACOLTA' DI ESPRIMERE
UNA VALUTAZIONE SUI PIATTI
CONSUMATI.

COMUNICAZIONI

Comunicazione immediata a 2 vie tra Utente, l'Azienda e la
Ristorazione.
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'i? Personalizza menu

Piatti che nella ricetta PRENOTARE

non impiegano :
Glutine

@ Lattosio e derivati

o RICERCARE

Pesce
Frutta a guscio
&) Maial
- VEDERE
Piatti :
Vegetariano

Vegano

Impostazione soglia

Valore Nutrizionali ”\/lPOSTARE

Giornalieri :

3487)

Fam Y
Ly
0 (keal) 5000 (keal)
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PRENOTARE

RICERCARE

VEDERE

IMPOSTARE
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Lunedi
< 03-08-2020 >

PRENOTARE

Primi Piatti :

L2 Maccheroncelli ai peperoni &
e zucchine
681 Kcal
- + Aggiungi

Riso all'clio
448 Keal

R + hagira

- Pasta integrale all'olio
(oo VEDERE
-

RICERCARE

IMPOSTARE
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PRENOTARE \ PAGARE

%€ Il tuo cibo scelto
® Gnocchi al ragi
=% Insalata e pomodore

ELIMINA LISTA PIATTI

% Valore Energetico Complessivo dei R I < E R ( A R E
piatti prenotati
463 koal/ 1957 kj

VEDERE

IMPOSTARE

o Conferma prenotazione °
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Lunedi

¢ 0306.2020 PRENOTARE

Primi Piatti :

i Gnocchi al ragl

T re RICERCARE

Pasta all'olic

TN S Keal

S G VEDERE

' _. Pastaal pomodoro

e | bl
» Minestrone diverdure | I\/I PO STA R E

1Piatti scelti | Avanti o
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PRENOTARE

RICERCARE

VEDERE

IMPOSTARE
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Esempio di struttura
Gestionale per
Istituto Scolastico

ctos

Iscrizione
Utenti APP Prenotazioni
Cancellazioni, Pay &
Lingue per User Interni,

Esterni, Infanzia, Superiori,
Universita, Toutor e Ospiti

NN 7
ZHS

\‘{
API )

Integrazione dati
Ristorazione
Piano Ordini piatti
Pranzo e Cena e Turni
Senza Sprechi.
Analytics scelte Piatti Me

: e Gradimento integ
Sistema Edu

Accesso Mensa Alinm
Utenti per la Stas
Distribuzione

Rapida dei Pasti, API

Controllo a Scalare
e Sporzionamento
senza Sprechi

Integrazione
Amministrazione
Dati di Pagamento,
‘ Saldi, Crediti ,
Rimborsie
Re-lIscrizione




Iscrizione
Utenti APP Prenotazioni
Cancellazioni, Pay, Lingue

per User Interni, Esterni,
Visitatori e Ospiti

N L2
I8

\‘{
API )

Integrazione dati
Ristorazione
Piano Ordini piatti
Pranzo e Cena e Turni
Senza Sprechi.
Business intelligence M

Piattie

Sistema ' inte
Accessi Mensa Gradimento Educazio
. . Utenti per la Stagic
Esempio di struttura Distribuzione ) AP
: Rapida dei Pasti, Integrazione
Gestlonale per Controllo a Scalare

Amministrazione

- e Sporzionamento . .-
Industria 4.0 =eniza Sprechi Dati di I.Dagam.e-nto,
Saldi, Crediti,

‘ Ricariche e

® Rimborsi e Pasti
0 Solidali
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HOW TO
GET IN TOUCH

Phone Number ‘ +39 348 7433620

Email Address ‘ Info@cibos.cloud

Website ‘ WWW.cCibos.cloud




